


BEDIENUNGSANLEITUNG KOMOMIX+

INHALT

1= =T WL 0] - Yo =SSR PRR 4
SIChErNEItSNINWEISE ...ttt 5
SCANEHANTEITEUNE <.t e e e e e e st e e e e e s e aaseeeee s 8
BedienungseinriChiUNGEN......coooiiiiiiie et e 10
0] =] FO OO OO PO T SO PPRRPRRRN 11
Erste Inbetriebnahme. .. ... 12
2T A=Y o PRSP 13
REINIGUNE e ettt e et e e st e e et e e esbaeesenbbeesennees 14
Ausbauen der MeSSEreiNNEIt.......uiii v e e e e e e e s e 17
AUTDEWANTUNG ...ttt ettt et e e st e e sebaeeeaeaee s 18
e a1 = g o= aT= o1 Ul o = PRSP 18
ReCyClinginfOrmMationeN........uii ettt e e 19
TEChNISCNE DAteN....eeeeiiiieee et e e et e e e e e e eataeeeeesennnes 20
KONfOrmItAtSEIrKIArUNG ..cceeeeiie e e e e e e e 21
GarantiebeSTIMMUNEEN ......uiiiiiieeeeee e e e e e e ree e e e e e e saaeeas 21
KoMo - ein Familienunternehmen aus Tirol ........cccccceviiiiiiniiieeerieeeeee e 22



BEDIENUNGSANLEITUNG KOMOMIX+

HERILICHEN GLUCKWUNSCH UM KAUF THRES KOMOMX+

Wir freuen uns sehr, dass Sie sich fiir unseren KoMoMix+ entschieden haben. Wir sind
davon Uberzeugt, dass Sie damit eine gute Wahl getroffen haben, und dass Sie viel Freude
an dem Geréat haben werden. Ein leistungsfahiger Mixer wie der KoMoMix+ hilft Ihnen,
Ihren Speiseplan um gesunde Gerichte zu erweitern, von Smoothies iber rohkostliches Eis
bis hin zu blitzschnell gemixten warmen Suppen. Stellen Sie ab sofort Pflanzendrinks, Dips
oder Dressings einfach ganz nach Ihrem Geschmack selber her - fiir ein Plus an Gesund-
heit auf lhrem Speiseplan!

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig vor der Verwendung durch und befol-
gen Sie die darin enthaltenen Hinweise, damit Sie besonders lange Freude an dem Gerat
haben und sich die Handhabung schnell und unkompliziert gestaltet.

Wir wiinschen viel Freude mit Threm KoMoMix+!

Marcel und Peter Koidl
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STCHERHELTSHENWELSE

* Lesen und befolgen Sie die hier enthaltenen Sicherheitshinweise, um Verletzungen
sowie Schaden am Gerat zu vermeiden.

* Sollten Sie diese Anleitung nicht lesen oder befolgen bzw. das Gerat 6ffnen oder modi-
fizieren und daraus Schaden entstehen, wird dadurch automatisch die Garantie auBer
Kraft gesetzt.

* Bewahren Sie diese Anleitung auf und gehen Sie sicher, dass jeder, der den Mixer
bedient, Zugang zu dieser Anleitung hat.

* Diese Anleitung basiert auf den glltigen Normen der EU, beachten Sie zusatzlich die
Normen und Gesetze |hres Landes.

e Dieses Gerat ist nur zum Gebrauch im Haushalt bestimmt, es wurde nicht fir kommer-
zielle Nutzung gebaut.

e Verwenden Sie das Gerat nur zum Mischen, Zerkleinern und Pirieren von Lebensmit-
teln und Eis. Nicht geeignet sind rein trockene Lebensmittel ohne zuséatzliche Flussig-
keit, kochende bzw. sehr heiBe Flissigkeiten und sehr harte Lebensmittel.

* Jede falsche Verwendung entgegen dieser Bestimmungen kann zu Sach- oder Perso-
nenschaden fiihren.

* Die Bedienung darf nur durch erwachsene, voll zurechnungsféhige Personen gesche-
hen, die diese Anleitung gelesen haben. Nicht bedienen dirfen das Gerat Kinder ohne
Beaufsichtigung sowie beeintrachtigte oder unzurechnungsfahige Personen.

* Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nie unbeaufsichtigt.

* Dieses Gerét ist nicht als Spielzeug fiir Kinder geeignet.

» Stecken Sie das Gerat nur an geerdete Steckdosen ohne Zwischenstecker und Verléan-
gerungskabel.

* SchlieBen Sie das Gerat nur an die Steckdose, wenn die Daten auf dem Typenschild
mit Ihrem Stromnetz lbereinstimmen.

e Fassen Sie den Netzstecker nur mit trockenen Handen an, ziehen Sie nie am Kabel,
sondern am Stecker und benutzen Sie das Kabel nicht als Tragegriff.
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* Knicken Sie das Kabel nicht und legen Sie es nicht liber scharfe Kanten.

 Offnen Sie den Motorblock nicht, wenden Sie sich hierzu an unseren Kundendienst.

* Nehmen Sie keine Veranderungen am Gerat vor und verwenden Sie nur Behalter von
KoMo.

¢ Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien oder in Feuchtraumen, nie neben einem
Waschbecken, der Badewanne oder offenem Feuer.

¢ Sollten Schaden am Kabel, Stecker oder Gerét sichtbar sein, stecken Sie es aus und
wenden Sie sich an unseren Kundendienst.

* Tauchen Sie nie den Motorblock oder das Netzkabel in Wasser. Zur Reinigung reicht
ein leicht feuchtes Tuch bei ausgestecktem Gerét.

* Geben Sie den Motorblock nie in den Geschirrspiiler.

* Stellen Sie das Gerat nur auf ebene, trockene, unempfindliche und stabile Flachen.
Vermeiden Sie weiche oder heiBe Oberflichen und stellen Sie das Gerat nie an den
Rand der Flache. Gehen Sie sicher, dass die Gummifiie nicht durch Pflegemittel oder
Ahnliches beschédigt werden. Verwenden Sie ggf. eine rutschfeste Unterlage.

e Befiillen Sie den Behalter nur bis etwa %3 der Hohe, aber mindestens etwa "4 der
Hohe.

* Schalten Sie den Hauptschalter nur ein, wenn Behalter und Deckel am Motorblock in
Position sind und wenn die Messereinheit fest verschraubt ist. Nehmen Sie die Ver-
schlusskappe nur ab, um Zutaten zuzugeben und nur wenn der Motor auf langsamer
Stufe lauft oder ausgeschaltet ist.

* Verwenden Sie nur den mitgelieferten StoBel und verwenden Sie diesen nur mit mon-
tiertem Deckel.

* Heben Sie das Geréat nur im ausgeschalteten Zustand an und fassen Sie es dabei am
Motorblock an. Heben Sie es nie am Behaltergriff auf.

e Wahrend der Reinigung und vor dem Abnehmen des Behalters oder Deckels immer
den Hauptschalter ausschalten und warten, bis sich die Messer nicht mehr drehen.

* Die Messer sind scharf. Seien Sie vorsichtig beim Umgang damit, halten Sie die Mes-
ser mithilfe der Verschlusskappe oder eines Tuchs, nicht direkt mit den Handen.
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o Uberschreiten Sie nicht die durchgehende Betriebsdauer von 5 min, lassen Sie das
Gerat danach ausreichend abkiihlen. Bei sehr zahem Mixgut reduzieren Sie die Be-
triebsdauer entsprechend.

* Fihren Sie nie Fremdkdrper wie Besteck in den Behélter ein, lagern Sie auch keine
Fremdkdrper darin. Zur Reinigung reicht ein Tuch, Gummispatel und Wasser.

¢ Nach Gebrauch konnen Behélter, Messer, Teile unter dem Behéalter sowie das Oberteil
des Motorblocks heil geworden sein, beriihren Sie diese erst nach einer ausreichen-
den Abkuhlphase.

* Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel, harte Biirsten oder Schaber zum
Reinigen des Gerats.
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S[HN[HAN[ TUNG

Rasten Sie den Behalter auf dem Motorblock ein.

Schneiden Sie die Zutaten in 2-4 cm groBe Stucke und geben Sie die Zutaten in den

Behalter.

SchlieBen Sie den Deckel und die Verschlusskappe.

Stecken Sie das Gerét ein.

Schalten Sie den Hauptschalter ein.

Stellen Sie am Drehschalter die gewiinschte Stufe ein.

Warten Sie, bis die gewiinschte Konsistenz erreicht ist (maximal 5 min), und stoppen

Sie dann das Gerat durch Dricken auf den Mittelknopf.

Schalten Sie den Hauptschalter aus.

9. Nehmen Sie den Behélter ab, sobald der Motor steht. Reinigen Sie alle verschmutzten
Teile nach Verwendung.

No o~ N
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BEDIENUNGSEINRICHTUNGEN

Sensor
Der Sensor im Motorblock iberwacht, ob der

Becher korrekt aufgesetzt wurde und gibt die
Stromzufuhr nur dann frei.

Taste

Durch Betatigen der Taste im Stillstand akti-
vieren Sie den Push-Betrieb. Wenn der Mixer
im Betrieb ist, kdnnen Sie mit dieser Taste
den Mixbetrieb beenden.

.7 Hauptschalter

Mit dem Hauptschalter kénnen Sie die Strom-
zufuhr zum Geréat ein- oder ausschalten.

Drehschalter

Durch Drehen kénnen Sie bei korrekt aufgesetztem Behélter die
Geschwindigkeit einstellen, Drehen im Uhrzeigersinn fiihrt zum
Erhohen der Geschwindigkeit.
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STOSSEL

Der StoBel dient dazu, im Behalter wahrend dem
Mixbetrieb umzuriihren, falls dies nétig ist.
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ERSTE INBETRIEBNANME

Lieferumfang priifen

* Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

* Lesen Sie die gesamte Bedienungsanleitung.

* Kontrollieren Sie, ob alle Teile vorhanden und unbeschéadigt sind.

Reinigung
* Reinigen Sie den Behalter vor der ersten Benutzung, um eventuelle Rickstande vom
Transport zu entfernen.

Mixer vorbereiten

» Stellen Sie das Gerat nur auf ebene, trockene, unempfindliche und stabile Flachen.
Vermeiden Sie weiche oder heiBe Oberflaichen und stellen Sie das Geréat nie an den
Rand der Flache. Gehen Sie sicher, dass die GummifiiBe nicht durch Pflegemittel oder
Ahnliches beschadigt werden. Verwenden Sie ggf. eine rutschfeste Unterlage.

* Stecken Sie das Kabel in eine geeignete, geerdete Steckdose. Uberpriifen Sie zuvor,
ob die Netzdaten mit den Daten am Typenschild Ubereinstimmen.

* Fillen Sie den Behalter mit Wasser bis ca. V2 Fiillmenge.

e Setzen Sie den Behalter, Deckel und die Verschlusskappe auf den Motorblock und
rasten Sie den Behalter durch Drehen ein.

* Schalten Sie den Hauptschalter ein.

¢ Testen Sie die Funktion durch Drehen am Drehschalter bzw. Driicken des Tasters fur
die Push-Funktion. Dadurch kénnen Sie sich einfach mit den Funktionen des Mixers
vertraut machen.

» Schalten Sie den Hauptschalter aus.

¢ Nehmen Sie den Deckel und dann den Behélter ab. Entleeren Sie den Behélter.

e Der Mixer ist nun einsatzbereit.
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BLTRLE

Sicherheitshinweise
* Lesen Sie die gesamte Bedienungsanleitung. Befolgen Sie alle hierin enthaltenen
Sicherheitshinweise.

Vorbereitung

¢ Befiillen Sie den Behalter mit lhren Zutaten, nehmen Sie zuerst die weicheren Zutaten
und geben Sie hartere Zutaten oben drauf. Flllen Sie mindestens 2 und maximal %3
der Hohe an.

e Esist ratsam, die Lebensmittel vor dem Mixen etwas zu zerkleinern.

* Geben Sie ausreichend Flissigkeit dazu.

¢ Rasten Sie den Behélter am Motorblock ein, montieren Sie den Deckel und die Ver-
schlusskappe.

» Schalten Sie nun den Hauptschalter ein.

Mixen

* Bei Eiswirfeln oder groBen Obststlicken starten Sie zu Beginn mit der Push-Funkti-
on. Driicken Sie den Taster solange, bis die Stlicke etwas zerkleinert sind. Bei Bedarf
ofters kurz Push driicken.

* In allen anderen Fallen bzw. nach kurzem Push-Betrieb drehen Sie den Drehschalter
langsam im Uhrzeigersinn bis die gewlinschte Stufe erreicht ist. Mixen Sie solange, bis
die gewiinschte Konsistenz erreicht ist, allerdings nie langer als 5 min.

* Sollte die Mischung im Behaélter nicht mehr zirkulieren, kann sich eine Luftblase um
die Messer gebildet haben. In dem Fall, drehen Sie den Drehschalter auf eine niedrige
Stufe und 6ffnen die Verschlusskappe. Fiihren Sie nun den St6Bel ein und riihren Sie
um, bis die Menge wieder zirkuliert.
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¢ Wenn das nicht funktioniert, schalten Sie den Mixer aus, warten bis die Messer zum
Stillstand kommen, nehmen den Behélter sowie Deckel ab und entfernen die Luftblase
mit einem Gummispatel. AnschlieBend den Mixvorgang fortsetzen.

* Wegen der groBen Leistung dieses Mixers, brauchen die Mixvorgéange oft nur sehr
kurz. Vermeiden Sie zu lange Verarbeitungszeiten.

Nach dem Mixen
* Die verarbeiteten Lebensmittel sollten sofort verzehrt oder weiterverwendet werden,
der Behaélter ist nicht zum Aufbewahren der Lebensmittel geeignet.
* Reinigen Sie den Mixer sorgfaltig, am besten unmittelbar nach Gebrauch.
* Die Unterseite der Messereinheit darf nie nass werden. Wischen Sie Verschmutzungen
nur mit einem feuchtem Tuch ab und achten Sie darauf das in die Lager kein Wasser
eindringt.

REINIGUNG

Sicherheitshinweise
* Wahrend der Reinigung und vor dem Abnehmen des Behélters oder Deckels immer
den Hauptschalter ausschalten und warten, bis sich die Messer nicht mehr drehen.
* Die Messer sind scharf. Seien Sie vorsichtig beim Umgang damit, halten Sie die Mes-
ser mithilfe der Verschlusskappe oder eines Tuchs, nicht direkt mit den Handen.
¢ Nach Gebrauch konnen Behélter, Messer, Teile unter dem Behéalter sowie das Oberteil
des Motorblocks heifl geworden sein, bertihren Sie diese erst nach einer ausreichen-
den Abkuhlphase.
* Heben Sie das Gerat nur im ausgeschalteten Zustand an und fassen es dabei am Mo-
torblock an. Heben Sie es nie am Behaltergriff auf.
* Tauchen Sie nie den Motorblock oder das Netzkabel in Wasser. Zur Reinigung reicht
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ein leicht feuchtes Tuch bei ausgestecktem Geriét.

* Geben Sie den Motorblock nie in den Geschirrspuler.

* Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel, harte Bursten, Topfreinigungs-
schwamme oder Schaber zum Reinigen des Gerats.

Reinigung handisch
* Reinigen Sie den Mixer nach jeder Verwendung.
* Schalten Sie den Hauptschalter aus.
* Nehmen Sie den Behalter, Deckel und die Verschlusskappe auseinander (Bild 1-3).
* Reinigen Sie die Teile und den StoBel grob unter flieBendem Wasser.
* Fillen Sie den Behalter ein Drittel voll mit warmen Wasser.
» Setzen Sie wieder alle Teile zusammen auf den Mixer und schalten Sie den Haupt-
schalter ein.
* Drehen Sie den Drehschalter auf hochste Stufe und lassen den Mixer in etwa eine
halbe Minute laufen.
» Schalten Sie den Hauptschalter aus und stecken das Netzkabel aus.
* Nehmen Sie den Behélter, Deckel und die Verschlusskappe auseinander und entleeren
den Behalter.
* Wischen Sie auch unter dem Motorblock kurz feucht raus, um eventuell geringfligig
verschittetes Mixgut oder normalen Abrieb der bewegten Teile im Mixer zu entfernen.
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* Bei starkeren Verunreinigungen reinigen Sie die betreffenden Teile mit einem
Schwamm und reichlich Wasser. Verwenden Sie niemals die Topfreibeseite des
Schwammes.

 Stellen Sie die Teile zum Abtropfen auf.

* Wischen Sie den Motorblock bei Bedarf mit einem etwas feuchten Tuch ab und trock-
nen Sie diesen danach sofort ab.

Reinigung mit der Geschirrspiilmaschine

» Befolgen Sie die Anleitung ,Reinigung héndisch” bis zum Entleeren des Behalters.

* Entnehmen Sie anschlieBend die Messereinheit nach Anleitung auf der nachsten Seite.

e Ziehen Sie den Behéltergriff vom Behélter nach unten ab.

* Geben Sie den Behélter, Deckel, StoBel und die Verschlusskappe in den Geschirrspliler
bei max. 60° C.

* Bauen Sie zuletzt die Teile wieder zusammen.

16
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AUSBAUEN DER MESSEREINHELT

Sicherheitshinweise
* Wahrend der Reinigung und vor dem Abnehmen des Behalters oder Deckels immer
den Hauptschalter ausschalten und warten, bis sich die Messer nicht mehr drehen.
* Die Messer sind scharf. Seien Sie vorsichtig beim Umgang damit, halten Sie die Mes-
ser mithilfe der Verschlusskappe oder eines Tuchs.

Arbeitsschritte

* Halten Sie mit einer Hand die Messer mithilfe der Verschlusskappe, siehe Bild 1.

o Offnen Sie mit der anderen Hand die Kunststoffmutter auf der Unterseite des Behal-
ters, indem Sie diese entgegen dem Uhrzeigersinn drehen, siehe Bild 2.

¢ Entnehmen Sie die Messereinheit aus dem Behalter.

* Beim Zusammenbau gehen Sie in umgekehrter Reihenfolge vor.

* Achten Sie darauf, dass die Dichtungen korrekt sitzen, siehe Bild 3.

e Drehen Sie die Kunststoffmutter handfest an.

¢ Die Messer selbst nicht demontieren, wenden Sie sich hierzu an unseren Kunden-
dienst.
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AUBEWAHRUNG

* Bewahren Sie den Mixer nur gereinigt und getrocknet auf.

» Stellen Sie sicher, dass der Lagerort trocken, frostsicher, vor Sonneneinstrahlung
geschutzt und auBerhalb der Reichweite von Kindern ist.

* Verwenden Sie zum Lagern eine geeignete Verpackung, z.B. die Originalverpackung.

* Beim Transport schitzen Sie das Gerat vor Beschadigungen, verwenden Sie nach
Moglichkeit die Originalverpackung.

FEHLERBEHEBUNG

Der Mixer funktioniert nicht.

Stellen Sie sicher, dass der Mixer an einer funktionierenden Steckdose angesteckt ist, die
Netzspannung mit den Daten am Typenschild ibereinstimmt und der Hauptschalter auf der
Seite eingeschaltet ist.

Die LEDs leuchten durchgehend, der Motor macht Gerdusche, dreht sich aber nicht.
Fligen Sie mehr Fliissigkeit hinzu oder versuchen Sie die Push-Funktion. Hilft das alles
nichts, entleeren Sie den Behélter und versuchen Sie es nur mit Wasser. Funktioniert es
mit Wasser, war das Mixgut zu fest.

Die LEDs blinken schnell, der Motor lasst sich nicht einschalten.
Der Behalter wurde nicht richtig erkannt, versuchen Sie den Behélter vom Motorblock zu
nehmen und neu zu montieren. Achten Sie darauf, dass dieser sauber einrastet.

18
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Die LEDs blinken langsam, der Motor ldsst sich nicht einschalten.

Der Motor ist durch einen Uberhitzungsschutz vor Beschadigung geschiitzt. In dem Fall
lassen Sie den Mixer langere Zeit auskiihlen. Bei normalem Betrieb entsprechend dieser
Bedienungsanleitung ist das Auslésen des Uberhitzungsschutzes nicht méglich. Verwen-
den Sie den Mixer niemals unsachgemag.

Der Mixer ist lauter als sonst im Betrieb.
Kontrollieren Sie den festen Sitz der Kunststoffmutter auf der Unterseite des Behalters.
Schrauben Sie diese im Uhrzeigersinn fest, falls sie locker ist.

RECYCLINGINFORMATIONEN

Dieses Produkt ist flr eine lange Lebenszeit entwickelt. Sollten Mangel auftreten, wenden
Sie sich bitte zuerst an unseren Kundendienst. Soll das Produkt entsorgt werden, fiihren
Sie es bitte dem Altgerate-Recycling in lhrem Ort zu. Altgeréte dirfen nicht in den Haus-
mdll!
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TECHNISCHE DATEN

* Modell: KoMoMix+

e Stromversorgung: 230V ~, 50 Hz, 1400 W

* Fassungsvermogen Behdlter: 1,7 Liter

* Betriebsdauer durchgehend: max. 5 Minuten

Abmessungen

e Hohe: 465 mm
* Breite: 225 mm
e Tiefe: 230 mm

Gewicht: 4,5 kg

Hersteller

KoMo GmbH & Co. KG
Penningdorfl 6
AT-6361 Hopfgarten
T: +43 (0)5335 2016 0
F: +43 (0)5335 2016 4
komo@komao.bio

20
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KONEORMITATSERKLARUNG

Die Konformitéat dieses Mixers mit den gesetzlich vorgeschriebenen Standards der EU wird
gewahrleistet.

GARANTIEBESTIMMUNGEN

Dieses Gerat verfligt Giber 2 Jahre Garantie ab Kaufdatum laut Kaufbeleg.

* Die gesetzliche Gewahrleistung ist hiervon nicht beeinflusst.

* Abgedeckt sind alle Schaden, die durch sachgeméaBen, privaten Gebrauch entstanden
sind und den Betrieb des Gerats beeintrachtigen.

* Nicht abgedeckt sind optische Veranderungen wie Eintribungen und sonstige Veran-
derungen, die den Betrieb nicht beeintréchtigen. Des Weiteren nicht enthalten sind
alle Schaden, die durch Lesen dieser Anleitung zu vermeiden gewesen waren, die
durch Reparatur oder Modifikation von nicht autorisierten Stellen bzw. Privatpersonen
durchgefiihrt wurden.

* Im Fall einer Reparatur oder Reklamation wenden Sie sich bitte telefonisch oder per
E-Mail umgehend an uns.

e Fir Reparaturen, die nicht durch die Garantie gedeckt sind, bzw. nach Ablauf der Ga-
rantiezeit, wenden Sie sich an uns. Wir helfen gerne weiter und finden unkompliziert
und schnell eine Losung.
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KOMO — EIN EAMELTENUNTERNENMEN AUS TZROL

Unser Familienunternehmen KoMo ist seit
1985 Spezialist fiir Getreidemihlen, unsere
Gerate sind in der ganzen Welt beliebt. Mit
dem Erfolg wuchs auch das Unternehmen.
Trotz der immer groBeren Nachfrage nach
unseren Produkten hat sich unsere Firmen-
philosophie aber nie geandert: Hohe Quali-
tat, Langlebigkeit und ein personlicher Kun-
denservice sind uns extrem wichtig.

Eine solche Firmenphilosophie mag fir vie-
le wie aus der Zeit gefallen zu scheinen -
doch wir bleiben damit nicht nur uns selbst
treu, sondern passen damit perfekt in eine
sich stark verandernde Konsumwelt, in der
Nachhaltigkeit in jeder Hinsicht (wieder)
ein entscheidendes Kaufargument gewor-
den ist. So werden unsere Getreidemihlen
und Flocker in einer Behindertenwerkstatt
gleich bei uns in der Nahe hergestellt. Wir
kennen die Menschen personlich, die mit
viel Engagement und Freude an der Arbeit

22

téglich daran arbeiten, dass unsere Gerate
im perfekten Zustand in iber 30 Lander aus-
geliefert werden. Wir férdern die regionale
Wirtschaft, in dem wir mit Lieferanten aus
der Umgebung zusammenarbeiten, anstatt
minderwertige Bauteile zu einem Bruchteil
aus Billiglohnlandern zu beziehen. Und uns
liegt der Umweltschutz am Herzen: Kurze
Transportwege, umweltfreundliche Materi-
alien, Nachhaltigkeitszertifizierungen - das
alles ist fiir uns ganz selbstverstandlich!

Wir bieten neben Getreidemihlen, Flockern
und Kombigeréaten seit einigen Jahren auch
einen Hochleistungmixer an. Das Vorgan-
germodell des KoMoMix+ hatten wir aller-
dings nicht selber hergestellt, sondern aus-
nahmweise zugekauft - doch damit waren
wir nicht zufrieden. Also heifit es fiir den
KoMoMix+ wie fiir unsere Gerate nun auch:
,2Made in Austria“, umweltfreundlich und
fair - von uns selbst hergestellt.
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SLEWOLLEN MENR ERFAHRENT

Das freut uns! Schauen Sie doch mal auf unserer Homepage www.komo.bio vorbei oder
besuchen Sie uns auf Facebook oder Instagram. Wir bieten Ihnen auf unseren Kanélen jede
Menge tolle Bilder, Infos und Rezepte. Und natirlich bekommen Sie dort auch gelegentlich
einen Blick hinter die Kulissen geboten.

Rufen Sie uns an oder schreiben Sie uns! Wir freuen uns ganz ehrlich lber Ihre Anfragen,
Ihre Kritik und Ihr Feedback. Ein guter Kundenservice ist uns wichtig!

Viele GriiBe aus Tirol!
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KOMO OSTERREICH
KoMo GmbH & Co. KG
Penningdorfl 6
AT-6361 Hopfgarten
T: +43 (0)5335 2016 0
F: +43 (0)5335 2016 4
komo@komao.bio

KOMO DEUTSCHLAND
KoMo GmbH
Rupert-Mayer-StraBe 44
DE-81379 Miinchen

T: +49 (0)89 2030 4613 4
komo@komo.gmbh

© KoMo GmbH & Co. KG, Mai 2018

WIR SIND FUR SIE DA!

Weitere Informationen zu unseren Produkten,
Bezugsquellen und Rezepte zur vollwertigen
Kiiche finden Sie unter

www.komo.bio.

Alle unsere Videos wie z. B. Anleitungen zu
Mihlen und Flocken finden Sie bei YouTube:
@ Youlube komogmbh

Sie finden uns auch auf (9) Instagram und
[F Facebook unter komo.bio.
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